aredc

OCCITANIE

Association Régionale
des Entreprises Alimentaires

Thémes

Le calendrier de formations 2020

Intitulés de formation
Programme disponible en cliquant sur le titre
ou sur demande

Durée
en Heure

Date de MAJ : 07/02/2020
RDV sur https://areaoccitanie.com/fr/formations pour les mises a jour

Date et Lieu

Audit de fournisseur : suivre et améliorer la qualité de vos

06/03/2020 Montpellier

NOUVEAU

7
fournisseurs 5/11/2020 - Toulouse
- A votre . . '
Devenez un pro des achats en vous formant a distance rythme Formation en e-learning contacter |' AREA
Développer les relations producteurs/transformateurs . 9
7 2/04/2020 Avignon Catalog

TPE /PME

Développer son projet touristique dans une entreprise 26 et 27/03/2020 Catalogo
agri/agroalimentaire - 28 29 et 30/04/2020
Niveau 1 Montpellier
21 et 22/04/2020
Développer son projet touristique Montpellier
n N N 14 (>}
dans une entreprise agri/agro - niveau 2 catalog
21 et 22 avril Marseillan (34) Cata |og°
Développer l'agro-i tourisme Let2juin Baixas (66)
Developper | agro-i tourisme
Prosramme 3 venir 14 10 et 11 septembre - Hures La parade (48)
(Programme a venir) )
17 et 18 septembre - Dému (32)
5 et 6 octobre- Laguiole (12)
Pl
Se préparer a I'audit de certification BIO
BIO pour la transformation de produits alimentaires 7 27/01/2020 Montpellier
Améliorer la vente en circuit court 7 2/03/2020 - Montpellier
Dynamiser sa force de vente avec des outils
CRM simples et pratiques P
N OUVEAL 7 27/03/2020 - Arles Catalog
0 D Masterclass négociation commerciale
Une formation unique et reconnue pour étre un négociateur 14 17-18/09/2020 Montpellier
efficace et serein 1- 2/10/2020 Toulouse
NOUVEAU
Réussir son salon professionnel
Mettre en place un plan d’action 28/04/2020 Montpellier Catalog"
. 7
et transformer vos prospects en clients 12/06/2020 Toulouse
NOUVEAU
31/03 au 2/04/2020
. 03 au 05/11/2020
PCQl /Exportez aux Etats-Unis :Assurez la conformité des produits 175 la\]/Iuont;/JeII{er
en appliquant les nouvelles exigences réglementaires américaines 07 au 09/10/2020
EXPORT Toulouse
" s (> ]
Etablir ses prix a |'export
cran i Ses prix s texport 7 77042020 aries CALAIOG

NOUVEAU

Optimisez la_gestion de vos stocks

TPE /PME

8 et 29/10/2020 Arles

LOGISTIQUE

MANAGEMENT

Optimiser la gestion de I'entrep6t et la préparation de commandes

Animez vos équipes et accélérez votre performance industrielle

14

(7]
9/04/2020 - Avignon g

18 et 19/06/2020 Montpellier
5 et 6/11/2020
Lézignan Corbiéres (11)/Perpignan (66)

Catalod’
\ TPE/PME §

TPE/PME



https://drive.google.com/file/d/17pSNpgONbpYHdZHzGZujSs8pkVzk5_cQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/17pSNpgONbpYHdZHzGZujSs8pkVzk5_cQ/view?usp=sharing
https://www.swott.fr/formations/
https://drive.google.com/file/d/1pMs3A01zk4RlvhuspVylMVSM1LxAdP5a/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1pMs3A01zk4RlvhuspVylMVSM1LxAdP5a/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Kmi05nEjzvqRRepEO5UeZ5qhaG5CqsVk/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Kmi05nEjzvqRRepEO5UeZ5qhaG5CqsVk/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Kmi05nEjzvqRRepEO5UeZ5qhaG5CqsVk/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Z7Fy-96rhKA5LO2zS6Ag41OKUGoHOzFW/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Z7Fy-96rhKA5LO2zS6Ag41OKUGoHOzFW/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/105cWrCpzeqFF3Vfi4URP7RrvWgFiORHj/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/105cWrCpzeqFF3Vfi4URP7RrvWgFiORHj/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Z3Nhcyhr6mSMgz0ZRmr_zz4H4SeZkwV5/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Z3Nhcyhr6mSMgz0ZRmr_zz4H4SeZkwV5/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Z3Nhcyhr6mSMgz0ZRmr_zz4H4SeZkwV5/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1yLicBj_P07Ji-NVcklTNNY0Zqf81bHvn/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1klhDD3XmEAFjV-a4bZIYWXbi38Xs7xvD/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1klhDD3XmEAFjV-a4bZIYWXbi38Xs7xvD/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1klhDD3XmEAFjV-a4bZIYWXbi38Xs7xvD/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1VwRQsF_ImluhVCvzXQiItTCv7612EOFK/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1VwRQsF_ImluhVCvzXQiItTCv7612EOFK/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1VwRQsF_ImluhVCvzXQiItTCv7612EOFK/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1VwRQsF_ImluhVCvzXQiItTCv7612EOFK/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13mupd5Pr71yyzkSJ8gD-dRHSPibTXujZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13mupd5Pr71yyzkSJ8gD-dRHSPibTXujZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13mupd5Pr71yyzkSJ8gD-dRHSPibTXujZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13mupd5Pr71yyzkSJ8gD-dRHSPibTXujZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1C2cliGx_kd1PVo0mJ_fLD3Td6ZP7DrtP/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1C2cliGx_kd1PVo0mJ_fLD3Td6ZP7DrtP/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/10WC_7K9Ppg10YY5p8UlwKD6FVXrx2ric/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/10WC_7K9Ppg10YY5p8UlwKD6FVXrx2ric/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/10WC_7K9Ppg10YY5p8UlwKD6FVXrx2ric/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Vl9r_pNxwg3hGY-LGOxhRRcUvwLWkunV/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/11zMg5FajHAcwFTZIJwLqs4SvsdAfs6th/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jrcm6jG8_K1XxY9BCg0CGPpsKZLBygsE/view?usp=sharing

Date de MAJ : 07/02/2020
RDV sur https://areaoccitanie.com/fr/formations pour les mises a jour
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Association Régionale
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Intitulés de formation

A . X . . Durée Date et Lieu
Thémes Programme disponible en cliquant sur le titre
en Heure
ou sur demande
Communiquer et manager en fonction transversale 31/03- 27/04-28/05/2020 La cavalerie (12)
MANAGEMENT Adopter les bonnes pratiques d’encadrement au quotidien 21 15/10- 20/11 et 3/12/2020 o
Gimont (32) Catalog
18 et 19/06/2020 Montpellier  Cata Iog°
Animez vos équipes et accélérez votre performance industrielle 14 5 et 6/11/2020
Lézignan Corbiéres (11)/Perpignan (66)
Les outils de la_performance industrielle : organiser la fonction Catalog°
maintenance 14 2 et 3/04/2020 Montpellier
PERFORMANCE - 24 et 25/09/2020 Montauban (82)/Albi (81)
INDUSTRIELLE
Maintenance et sécurité alimentaire : organiser les interventions
maintenance 4/12/2020 (5]
dans | pect des b pratiques d’hygié 7 Montpelli catalog
ans le respect des bonnes pratiques iéne ontpellier TPE/PME
14 et l 2020 M it
Organiser efficacement la production en IAA et 15/05/2020 Montpeliier
TRS — 55 - SMED 14 26 et 27/11/2020
- Gimont (32)/Albi (81) 9
Efficacité énergéti t optimisation des installati de froid
| " que et optimisation des installations de froid en ; Date 3 venir
agroalimentaire
Audit int :
muaitlri::erelraneméthodolo ie et réaliser des audits internes efficaces a 14 4-5/06/2020 - Montpellier
maitriser la methodologie et realiser des audits internes efticaces a_
T 12 et 13/10/2020 - Toulouse
forte valeur ajoutée
. . " . 4/05/2020 - Montpellier
€ premunir contre [a fraude alimentaire
Se prémunir contre la fraude alimentaire 7 15/12/2020 - Toulouse
Audit de fournisseur : suivre et améliorer la qualité de vos 7 06/03/2020 Montpellier
fournisseurs 5/11/2020 - Toulouse
Véti ins :
Ie:trléuleetsaé E:::):'::rs\aviltr:: et a respecter 7 14/01/2020 Toulouse
24/04/2020 Lézignan corbieres
Fabriquer des produits au juste poids : 14/05/2020 -Toulouse
Sensibilisation a la métrologie 7 29/05/2020 -Montpellier (atalog°
Les clés d'une démarche RSE 14 16 et 17/03/2020 - Toulouse
Métrologie des préemballages 1/10/2020 - Toulouse
Concevoir un plan de contrdle et juger de la conformité d’un lot de 7 17/11/2020 -Montpellier Catalog"
QUALITE préemballés
. . . 26/03/2020 Montpellier Cat | (> ]
Maitrisez les exigences de I' IFS version 7 N datalo
rrises X vers 7 31/03/2020 a Toulouse A TPE/PME Y g
Sous réserve de la parution du nouveau référentiel
1SO 14001 : répondre aux exigences de la norme et améliorer les 7 26/05/2020
performances environnementales de |'entreprise. Lézignan corbieres
19 et 20/03/2020-
Aptitude au Contact Alimentaire et 20/ /.
des Emballages & Matériaux : maitriser les exigences 14 Montpellier
g : g
. 5 P ; 10 et11/09/2020 Catalo@®
réglementaires et savoir faire une analyse des risques
Toulouse
HACCP : manager la sécurité alimentaire 30/03/2020 - Montpellier o
7 30/11/2020 - Toul catalog
oulouse



https://drive.google.com/file/d/1EUxFWBt9KUGiQ1Qu7E_8CODV4lHrseDA/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1EUxFWBt9KUGiQ1Qu7E_8CODV4lHrseDA/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1EUxFWBt9KUGiQ1Qu7E_8CODV4lHrseDA/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jrcm6jG8_K1XxY9BCg0CGPpsKZLBygsE/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1TYuhkpG4V95qPxMvkVQPK52lhc6biXsh/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1TYuhkpG4V95qPxMvkVQPK52lhc6biXsh/view?usp=sharing
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/file/d/1zUTdsr7Z0tFafIrv3tNvDCjD2v1wZ4G_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1zUTdsr7Z0tFafIrv3tNvDCjD2v1wZ4G_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1U96hXdbwEqMTWZhkV-euImbZKrSLueDc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1U96hXdbwEqMTWZhkV-euImbZKrSLueDc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1n8jH9cWA5ppf_e1DoT-_PlkwkX5Mu3K_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1n8jH9cWA5ppf_e1DoT-_PlkwkX5Mu3K_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1n8jH9cWA5ppf_e1DoT-_PlkwkX5Mu3K_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1XXDBNkWXCAdWXo0pwVO_q10d82O2dPrp/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/17pSNpgONbpYHdZHzGZujSs8pkVzk5_cQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/17pSNpgONbpYHdZHzGZujSs8pkVzk5_cQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1v9C-PgljRuPVkNs_9irjxBd6VFQd6OU4/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1v9C-PgljRuPVkNs_9irjxBd6VFQd6OU4/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1v9C-PgljRuPVkNs_9irjxBd6VFQd6OU4/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1n3i250CeL4NFlHfWOZ-B7nC5iSnNKdoh/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1n3i250CeL4NFlHfWOZ-B7nC5iSnNKdoh/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1_noE-TLN-HrsmIM_4YE7HmPb1QHmRxtZ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LOXUnTMUfFSJMhENlRBrnvEWytErKz7d/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LOXUnTMUfFSJMhENlRBrnvEWytErKz7d/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LOXUnTMUfFSJMhENlRBrnvEWytErKz7d/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1OVS8SmGVoJLgQhjnIPoMUw3vj06ePhWU/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1xrH_a7CGs6-el-CiaWg4XEZf1nL_12vY/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1xrH_a7CGs6-el-CiaWg4XEZf1nL_12vY/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1-Hy33Pda4rvWdIvTGuIr-23nz5JfVf59/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1-Hy33Pda4rvWdIvTGuIr-23nz5JfVf59/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1-Hy33Pda4rvWdIvTGuIr-23nz5JfVf59/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1ckyPaxl04fQ-Ky0ZP4XdkLwDL9JZBRP3/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1ckyPaxl04fQ-Ky0ZP4XdkLwDL9JZBRP3/view?usp=sharing
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Intitulés de formation

Date de MAJ : 07/02/2020
RDV sur https://areaoccitanie.com/fr/formations pour les mises a jour

QUALITE

ENVIRONNEMENT

RESSOURCES

HUMAINES

DES METIERS

S . . . . Durée Date et Lieu
Thémes Programme disponible en cliquant sur le titre
en Heure
ou sur demande
Food Défense o
Proteger votre chaine alimentaire - 30/04/2020 Toulouse  Cata I Og
contre les risques d’actions malveillantes, criminelles ou 29/09/2020 Montpellier
terroristes.
Maitriser les bonnes pratiques d’hygiéne et de fabrication en
industrie agroalimentaire 7 Date a définir avec I'entreprise
Une formation sous forme de jeux LUDIQUES et EFFICACES (Intra)
Maitriser les clés de I'analyse sensorielle 14 16 et 17/04/2020 — Montpellier
. - . 10/03/2020 - Montpelli
Bonnes pratiques de nettoyage et de désinfection en agro- ; 2;/1({/2020 P:: im:\al:r Cata |ogo
alimentaire Pl
Améliorer et fiabili.ser v?s étigueftes : les régles d’étiquetage dans 29 et 30/06/2020 - Montpellier °
le cadre des produits pré-emballés 14 Catalo
8 et 9/12/2020 Toulouse 9
Maintenance et sécurité alimentaire : organiser les interventions
4/12/2020 (>}
maintenance dans le respect des bonnes pratiques d’hygiéne 7 /12/ A Cata |Og
Montpellier A _TPE/PME Y
Efficacité énergétique et optimisation des installations de froid en N .
n " 7 Date a venir
agroalimentaire
31/03 au 2/04/2020 - Montpellier
PCQI /Exportez aux Etats-Unis :Assurez la conformité des produits 20 3 au 5/11/2020 - Montpellier
en appliquant les nouvelles exigences réglementaires américaines 23/03 au 25/03/2020 - Toulouse
7 au 9/10/2020 - Toulouse
. . . . 17/03/2020 Montpellier
Connaitre les nouvelles exigences réglementaires
. PP, " 7 10/09/2020 Toulouse
en Environnement et Santé Sécurité au Travail
Viser l'usine sobre en eau :
. . PR ’ 3/12/2020 c t I (>}
réduction et réutilisation de I'eau en IAA 7 . alalog
Aix en provence
Réduisez vos coits énergétiques : le pilotage par la mesure de vos . Cata |0 o
consommations 7 17/09/2020 Avignon g
Rédui t inte plasti : 2/04/2020 (>}
é 'ulsez’vo. re f:mgr::m e plastique 1 ) /04/’ cata Iog
Agir de l'usine jusqu’au consommateur Aix en provence
Masterclass Négociation sociales : Maitriser les techniques clés de 8 et 9/10/2020 Nimes
négociation pour faire face aux situations difficiles de votre 14 6 et 7/10/2020 Toulouse
quotidien
23 et 24/03/2020
Réussir le recrutement , I'accueil et I'intégration 14 Gimont (32) ou Montauban (82) Cata Iogo
des saisonniers et des intérimaires 29 et 30/04/2020
La cavalerie (12)
R YR LY Yo g \Ah I 3 Faites de vos collaborateurs des ambassadeurs de votre °
entreprise - Communiquer et promouvoir son entreprise et ses 7 23/04/2020 Montpellier Cg
emplois NOUVEAU 8/10/2020 Toulouse
Ecoconcevoir son packaging 14 25 et 26/06/2020 Nimes
NOUVEAU (Programme a venir)
Maitriser les clés de I'analyse sensorielle 14 16 et 17/04/2020 - Montpellier



https://drive.google.com/file/d/1jCh46daze3ME3gewXlQQ0-XDMQWWYH9h/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jCh46daze3ME3gewXlQQ0-XDMQWWYH9h/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jCh46daze3ME3gewXlQQ0-XDMQWWYH9h/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jCh46daze3ME3gewXlQQ0-XDMQWWYH9h/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p5UAMbCiCF77y3yIY3XHmlc2mYBhiMFC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p5UAMbCiCF77y3yIY3XHmlc2mYBhiMFC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p5UAMbCiCF77y3yIY3XHmlc2mYBhiMFC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p5UAMbCiCF77y3yIY3XHmlc2mYBhiMFC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p5UAMbCiCF77y3yIY3XHmlc2mYBhiMFC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/open?id=1DF9m_M9YDD9RohAnX2k37Va1JYSUZcRo
https://drive.google.com/file/d/1RqJZkn993JUPOMWkneyXS9WWUyo-A6zO/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RqJZkn993JUPOMWkneyXS9WWUyo-A6zO/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13iiE9ON6M1Cd58_eY6HAn2USCu3btg1P/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13iiE9ON6M1Cd58_eY6HAn2USCu3btg1P/view?usp=sharing
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/open?id=1D_u3NpRFJqZ1K31z-dkS19bac4SOs0g5
https://drive.google.com/file/d/1U96hXdbwEqMTWZhkV-euImbZKrSLueDc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1U96hXdbwEqMTWZhkV-euImbZKrSLueDc/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1C2cliGx_kd1PVo0mJ_fLD3Td6ZP7DrtP/view
https://drive.google.com/file/d/1C2cliGx_kd1PVo0mJ_fLD3Td6ZP7DrtP/view
https://drive.google.com/file/d/1wXCxdItW7Xlv8D8Pts85nmeMLGA5T3VS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1wXCxdItW7Xlv8D8Pts85nmeMLGA5T3VS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1eC12XD7Mgl1PMqdv_t5Sg9KxtFcUny6M/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1eC12XD7Mgl1PMqdv_t5Sg9KxtFcUny6M/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1eC12XD7Mgl1PMqdv_t5Sg9KxtFcUny6M/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1N0PG-reV9k_gFjFKXycG5iNgvQ5TmZuH/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1N0PG-reV9k_gFjFKXycG5iNgvQ5TmZuH/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1emfGt7v7KvknYa6QgWZkUVbJIwCrh8KB/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1emfGt7v7KvknYa6QgWZkUVbJIwCrh8KB/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rMshHJxNV-aJZslSp1aom1DSy_HjCD43/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rMshHJxNV-aJZslSp1aom1DSy_HjCD43/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rMshHJxNV-aJZslSp1aom1DSy_HjCD43/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1HIDeaw3jmFB9YSGe2RcoJCMju8xzXy7g/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1HIDeaw3jmFB9YSGe2RcoJCMju8xzXy7g/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MfrdFa_V33MuIM9ZCrI8BmU0oeK6qApS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/open?id=1DF9m_M9YDD9RohAnX2k37Va1JYSUZcRo

Date de MAJ : 07/02/2020
RDV sur https://areaoccitanie.com/fr/formations pour les mises a jour

Le calendrier de formations 2020

aredc

OCCITANIE

Association Régionale
des Entreprises Alimentaires

Intitulés de formation
Thémes Programme disponible en cliquant sur le titre
ou sur demande

Durée Date et Lieu
en Heure

17/03/2020 Montpellier

Connaitre les nouvelles exigences réglementaires
SECURITE AU TRAVAIL en Environnement et Santé Sécurité au Travail

ET PREVENTION

10/09/2020 Toulouse

Préserver la santé de vos salariés

Adopter les bons gestes et postures avec un ergonome et un
ostéopathe (Intra) Date a définir avec I'entreprise

Sessions de formations 100 % financées dans le cadre du catalogue TPE /PME proposé par OCAPIAT, pour les entreprises de moins

Cata Iogo de 50 salariés adhérentes a OCAPIAT.

Le colt des formations proposées par I'AREA OCCITANIE peut étre en charge sous certaines conditions : consultez votre OPCO ou
votre fonds de formation pour les dirigeants non salariés.

Contact : Céline GOURRE - 04 67 04 30 18 - celine.gourre@areaoccitanie.com


https://drive.google.com/file/d/1wXCxdItW7Xlv8D8Pts85nmeMLGA5T3VS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1wXCxdItW7Xlv8D8Pts85nmeMLGA5T3VS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1DqnkXSgGPbdOGwoC8fDoRk9dcSOQxJHn/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1DqnkXSgGPbdOGwoC8fDoRk9dcSOQxJHn/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1DqnkXSgGPbdOGwoC8fDoRk9dcSOQxJHn/view?usp=sharing
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OCCITANIE 5
Association Régionale
dos Entreprises Alimentaires

PARTENAIRES FORMATION

Afin de pouvoir répondre a toutes les demandes de formations de nos adhérents, ’AREA OCCITANIE a sélectionné des organismes de formations reconnus pour leur expertise et
la qualité de leur formation et a négocié pour les entreprises adhérentes des tarifs préférentiels.

Thématique

Partenaires

Formations proposées

Avantages négociés
pour les entreprises adhérentes a

I'AREA OCCITANIE

Achat

SWOTT

https://www.swott.fr/formations/

Formations en e-learning

10 % de réduction sur les tarifs affichés
en ligne

Bureautique - Informatique —
Management — Efficacité
professionnelle — Marketing et
outils de communication —
Commerce et vente — RH —
Comptabilité/gestion/finance —
Prévention et Sécurité — Langue

Production - Qualité — Sécurité
des aliments — Management et
gestion des compétences

https://www.ait.fr/

Calendrier de formation 2020

5 % de remise sur les sessions de
formations inter* (Montpellier)

5% de remise sur les sessions de
formations intra et les accompagnements
(Occitanie)

https://www.ctcpa.or;

Calendrier de formation 2020

Réduction de 100 € HT /personne et par
stage d’une valeur supérieure ou égale a
1000 € HT**

Réduction 50 € HT /personne et par stage
d’une valeur inférieure a 1000 € HT **

aelion/

®

https://www.aelion.fr,

Calendrier 2019
https://www.aelion.fr/agenda

10 % de remise sur les sessions de
formations inter (Toulouse)

20% de remise sur les sessions de
formations intra et les accompagnements
(Occitanie)

Qualité

VERITAS

Formation PCQl

Preventive Control Qualified Individual -
Formation reconnue par la FDA, dans

le cadre du principe de mesure de maitrise
préventive introduit par la

réglementation FSMAFORMATION. Entreprises
agroalimentaires exportant

leurs produits aux Etats-Unis souhaitant
démontrer leur conformité réglementaire, en
qualifiant un PCQI dans leur entreprise

12 % de remise sur cette formation.

* Hors sessions inter proposées dans le cadre du catalog' TPE/PME OPCALIM
** Ne concerne que les sessions basées a Auch
Pour plus d'information, contactez: Céline GOURRE -04.67.04.30.18 - celine.gourre@areaoccitanie.com

09/01/2020
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